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SABATO 30 NOVEMBRE 2024

ORE 09.00 - 20.00

VIA ASILO MARIA TERESA

MERCATINO NON SOLO OLIO

A cura della Cooperativa Olivicoltori Sestresi.

DOMENICA 1DICEMBRE

ORE 09.00 - 20.00

VIA ASILO MARIA TERESA
MERCATINO PANE e OLIO
A Cura di Coldiretti e CIA.

ORE 10.00 E ORE 16.00

PIAZZA BO

DIMOSTRAZIONE PRATICA DI MOLITURA DELLE OLIVE
E MINI-CORSO DI ASSAGGIO AL FRANTOIO MOBILE
A cura di OAL - Organizzazione Assaggiatori Liguri
e della Cooperativa Olivicoltori Sestresi.

GIOVEDI 5 DICEMBRE

SALA AGAVE - EXCONVENTO DELL'ANNUNZIATA

e ORE18.00
LE ECCELLENZE DELL’AGROALIMENTARE DEL
TERRITORIO: OLIO EVO, VINI DOP GOLFO DEL TIGULLIO,
PESCATO LOCALE E ACQUACOLTURA.
Idee di valorizzazione e di promozione, il ruolo dei
cuochi e dei ristoratori come ambasciatori
dell'enogastronomia del territorio.
Talk con ospiti istituzionali condotto da Fabio
Bongiorni.

e ORE19.30
INAUGURAZIONE UFFICIALE DI PANE,OLIO E ACCIUGHE
2024, saluti istituzionali.

e ORE20.00
CENA DI GALA TEMATICA | SAPORI DELL'OLIO
A cura dello chef Alessandro Dentone e FEDERAZIONE
CUOCHI DELLA LIGURIA.

VENERDI 6 DICEMBRE

TENDOSTRUTTURA PIAZZA BO
e ORE16.00-19.00
INCONTRI, LABORATORI E SHOW COOKING

e ORE17.00
CONOSCIL'OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA?
Con assaggi e degustazioni a cura di OAL -
Organizzazione Assaggiatori Liguri e della Cooperativa
Olivicoltori Sestresi.

e ORE18.00
L'OLIO, LA CUCINA... E IL TERRITORIO!
Show Cooking a cura della Federazione Italiana
Cuochi - Genova e Tigullio.
OSPITE: Alessandro Dentone

SABATO 7 DICEMBRE

ORE 09.00 - 20.00

VIA ASILO MARIA TERESA

MERCATINO NON SOLO OLIO

A cura della Cooperativa Olivicoltori Sestresi.

TENDOSTRUTTURA PIAZZA BO
e ORE10.00-19.00
INCONTRI, LABORATORI E SHOW COOKING

e ORET.30
L'OLIO, LA CUCINA... E IL TERRITORIO!
Show Cooking a cura della Federazione Italiana Cuochi
-Genova e Tigullio.
OSPITE: Natalia Mazzoli dell’Agriturismo Il Castagneto
a Castiglione Chiavarese

e ORE12.30
DISTRIBUZIONE DEL PIATTO DEL MARINAIO, a cura
dell'’Associazione Bagnun di Riva Trigoso.

e ORE15.30
ERBE IN CAMPO, ERBE IN TAVOLA
Presentazione delle Erbe spontanee delle campagne del
territorio a cura di Lella Canepa, Associazione Erbando,
Varese Ligure.

e ORE16.30

ASTA DEL PESCE
Per la promozione del pescato locale. A cura di Mare
Mosso

e ORE17.30
SCUOLA DELL'ACCIUGA
Dimostrazione della salagione dell’Acciuga a cura di
Michele Senno.

DOMENICA 8 DICEMBRE

ORE 09.00 - 20.00

VIA ASILO MARIA TERESA

MERCATINO NON SOLO OLIO

A cura della Cooperativa Olivicoltori Sestresi.

TENDOSTRUTTURA PIAZZA BO
e ORE10.00-19.00
INCONTRI, LABORATORI E SHOW COOKING

e ORET1.00
PESCAIMPARO
Laboratorio didattico sulla pesca a cura di Luigi Sartor.

e ORE12.00
L'OLIO, LA CUCINA... EIL TERRITORIO!
Show Cooking a cura della Federazione Italiana Cuochi
-Genova e Tigullio.
OSPITI: Pino Zizzi, docente Istituto Marco Polo di Genova

e ORE12.00
DISTRIBUZIONE DEL PIATTO DEL MARINAIO, a cura
dell'’Associazione Bagnun di Riva Trigoso.

ORE 10.00 E ORE 14.30

PIAZZA BO

DIMOSTRAZIONE PRATICA DI MOLITURA DELLE OLIVE
E MINI-CORSO DI ASSAGGIO AL FRANTOIO MOBILE
A cura di OAL - Organizzazione Assaggiatori Liguri
e della Cooperativa Olivicoltori Sestresi.

CERIMONIE DI PREMIAZIONE
SALA AGAVE « EX CONVENTO DELL’ANNUNZIATA
BAIA DEL SILENZIO

e ORE15.30
CONCORSO PREMIO LEIVI 2024.
Premiazione del miglior uliveto.

¢ CONCORSO FOTOGRAFICO PANE,OLIO E ACCIUGHE
Premiazione dei vincitori CIV | carruggi di Sestri Levante.
Vota la foto che ti piace di piu!

e ORE16.30
PREMIAZIONE DEL CONCORSO DI DISEGNO DEDICATO
ALLE SCUOLE PRIMARIE DI SESTRI LEVANTE

A seguire: Merenda Pane e Olio

ORE17.00

PAN PER FOCACCIA

Dimostrazione di panificazione scoperta della ricetta
della vera focaccia genovese. A cura del maestro
panificatore Giulio Cassinelli.
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